
Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация общественного
питания

Курс: 2, семестр : 3 

Факультет мехатроники и автоматизации

Семестр

3

1 Лекции, час.

2 Практические занятия, час.

3 Лабораторные занятия, час

4 Индивидуальная работа, час.

5
Всего занятий в контактной

форме, час

6
     из них аудиторных занятий,

час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8      консультаций, час.

9 Самостоятельная работа, час.

10

     в том числе курсовой проект,

курсовая работа, РГЗ, подготовка

к контрольной работе, час 

11      зачет, диф. зачет, час

12 Сессия (экзамен), час

13 Всего часов

14
Всего зачетных единиц

(кредитов)

№ Вид деятельности

8

32

0

0

40

18

КР 

18

108

   3

Внешние требования

           З3. знать и уметь реализовывать Постановления Правительства РФ по социальной политике в области

питания

           З4. знать и уметь внедрить передовой отечественный и зарубежный опыт в организации питания

организованных контингентов населения

           З5. знать и уметь применять методику расчета потребности в предприятиях общественного питания,

технической оснащенности оборудованием

           З6. знадь порядок внедрения инновационных методов и формы обслуживания организованных

контингентов населения с учетом достижений научно-технического прогресса в отрасли

           З8. знать тенденции развития и принципы формирования материально-технической базы для

организации питания населения по месту их пребывания: детских дошкольных учреждений, учебных

заведениях всех типов, медицинских, пенитенциарных учреждениях и воинских частях



           З1. знать методику и уметь осуществлять расчеты потребности в прогрессивном холодильном,

технологическом и торговом оборудовании, а также в продовольственном сырье и предметах

материально-технического оснащения (МТО)

           З2. знать порядок и быть способным участвовать в составлении заявок в электронных торгах по закупу

материальных ресурсов

           З3. знать особенности составления и уметь сопровождать заключение договоров на поставку

продовольственного снабжения, оборудования и предметов материально-технического оснащения

           З3. знать нормативные технические и технологические нормативы для анализа уровня фактического

состояния организации общественного питания организованного контингента населения (обеспеченность

местами, организационно-технический уровень, степень технической оснащенности) с определением стоимости

затрат в случае его несоответствия

           З2. знать особенности логистических процессов при производстве продукции

           З11. знать и уметь учитывать особенности и специфику производства кулинарной продукции и

возможность применения высокотехнологичных производств

           З12. знать требования к качеству питания организованного контингента населения (организация

продовольственного снабжения, условия его переработки, наличие сбалансированного рационального питания,

условий его производства)

           У13. уметь разрабатывать производственные программы для предприятий общественного питания,

обслуживающих определенные контингенты населения по месту работы, учебы и службы с учетом научных

представлений о питании (сбалансированные рационы) и требований федеральных и местных органов

управления

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Технология и организация питания организованных контингентов населения

ПК.7.У13 уметь разрабатывать производственные программы для предприятий

общественного питания, обслуживающих определенные контингенты населения по

месту работы, учебы и службы с учетом научных представлений о питании

(сбалансированные рационы) и требований федеральных и местных органов

управления

Лекции; Практические занятия

ПК.14.З3 знать нормативные технические и технологические нормативы для анализа

уровня фактического состояния организации общественного питания организованного

контингента населения (обеспеченность местами, организационно-технический

уровень, степень технической оснащенности) с определением стоимости затрат в

случае его несоответствия

Лекции; Практические занятия



ОПК.3.З8 знать тенденции развития и принципы формирования

материально-технической базы для организации питания населения по месту их

пребывания: детских дошкольных учреждений, учебных заведениях всех типов,

медицинских, пенитенциарных учреждениях и воинских частях

Лекции; Практические занятия

ОПК.3.З5 знать и уметь применять методику расчета потребности в предприятиях

общественного питания, технической оснащенности оборудованием

Лекции; Практические занятия

Лекции; Практические занятия

ОПК.3.З6 знадь порядок внедрения инновационных методов и формы обслуживания

организованных контингентов населения с учетом достижений научно-технического

прогресса в отрасли

Лекции; Практические занятия

ОПК.3.З4 знать и уметь внедрить передовой отечественный и зарубежный опыт в

организации питания организованных контингентов населения

Лекции; Практические занятия

ПК.7.З11 знать и уметь учитывать особенности и специфику производства кулинарной

продукции и возможность применения высокотехнологичных производств

Лекции; Практические занятия

ПК.6.З2 знать особенности логистических процессов при производстве продукции

Лекции; Практические занятия

ОПК.3.З3 знать и уметь реализовывать Постановления Правительства РФ по

социальной политике в области питания

Лекции; Практические занятия

ОПК.3.З5 знать и уметь применять методику расчета потребности в предприятиях

общественного питания, технической оснащенности оборудованием

Практические занятия

ПК.14.З3 знать нормативные технические и технологические нормативы для анализа

уровня фактического состояния организации общественного питания организованного

контингента населения (обеспеченность местами, организационно-технический

уровень, степень технической оснащенности) с определением стоимости затрат в

случае его несоответствия

Практические занятия

ПК.10.З2 знать порядок и быть способным участвовать в составлении заявок в

электронных торгах по закупу материальных ресурсов

Практические занятия



ПК.14.З3 знать нормативные технические и технологические нормативы для анализа

уровня фактического состояния организации общественного питания организованного

контингента населения (обеспеченность местами, организационно-технический

уровень, степень технической оснащенности) с определением стоимости затрат в

случае его несоответствия

Практические занятия

ПК.10.З1 знать методику и уметь осуществлять расчеты потребности в прогрессивном

холодильном, технологическом и торговом оборудовании, а также в

продовольственном сырье и предметах материально-технического оснащения (МТО)

Лекции; Практические занятия

ПК.7.З12 знать требования к качеству питания организованного контингента

населения (организация продовольственного снабжения, условия его переработки,

наличие сбалансированного рационального питания, условий его производства)

Лекции; Практические занятия

ОПК.3.З6 знадь порядок внедрения инновационных методов и формы обслуживания

организованных контингентов населения с учетом достижений научно-технического

прогресса в отрасли

Практические занятия

ПК.10.З3 знать особенности составления и уметь сопровождать заключение договоров

на поставку продовольственного снабжения, оборудования и предметов

материально-технического оснащения

Практические занятия

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература



Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Для проведения лекционных занятий и
защиты курсовых работ

Компьютерный класс

№ Наименование Назначение

1 Компьютерный класс Компьютеры объединены в локальную
сеть с выходом в Internet 


