
Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация общественного
питания

Курс: 1, семестр : 1 

Факультет мехатроники и автоматизации

Семестр

1

1 Лекции, час.

2 Практические занятия, час.

3 Лабораторные занятия, час

4 Индивидуальная работа, час.

5
Всего занятий в контактной

форме, час

6
     из них аудиторных занятий,

час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8      консультаций, час.

9 Самостоятельная работа, час.

10

     в том числе курсовой проект,

курсовая работа, РГЗ, подготовка

к контрольной работе, час 

11      зачет, диф. зачет, час

12 Сессия (экзамен), час

13 Всего часов

14
Всего зачетных единиц

(кредитов)

№ Вид деятельности

18

0

36

0

54

24

РГЗ 

27

108

   3

Внешние требования

           З4. знать классификацию научного знания

           У1. уметь совершенствовать и развивать свой интелектуальный уровень

           З1. знать методику проведения лабораторных исследований, в том числе глубокоспециализированые

           З2. знать использование современных методов анализа пищевого сырья и продуктов питания



           З1. знать современные методы аналитического, физико-химического, биохимического и

микробиологического контроля

           З3. знать и уметь применять системы управления качеством продовольственного сырья и продуктов

питания

           З5. знать современные методы исследования и  анализа пищевого сырья и продуктов питания

           З6. знать инновационные методы контроля производства продуктов питания

           З4. знать методики исследования качества при разработке новых технологий производства продуктов

питания

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Современные методы исследования сырья и продуктов питания

ОК.3.З4 знать классификацию научного знания

Лекции

ПК.4.З3 знать и уметь применять системы управления качеством продовольственного

сырья и продуктов питания

Лекции; Лабораторные работы

ПК.7.З4 знать методики исследования качества при разработке новых технологий

производства продуктов питания

Лекции; Лабораторные работы

ПК.4.З1 знать современные методы аналитического, физико-химического,

биохимического и микробиологического контроля

Лекции; Лабораторные работы

ОК.3.У1 уметь совершенствовать и развивать свой интелектуальный уровень

Лабораторные работы

ПК.7.З4 знать методики исследования качества при разработке новых технологий

производства продуктов питания

Лабораторные работы

ПК.18.З2 знать использование современных методов анализа пищевого сырья и

продуктов питания

Лабораторные работы

ПК.5.З6 знать инновационные методы контроля производства продуктов питания

Лабораторные работы

ПК.5.З5 знать современные методы исследования и  анализа пищевого сырья и

продуктов питания



Лабораторные работы

ПК.16.З1 знать методику проведения лабораторных исследований, в том числе

глубокоспециализированые

Лабораторные работы

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература

Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение



Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Для проведения лекционных занятий и
защиты расчетно-графических заданий

Компьютерный класс

№ Наименование Назначение

1 Компьютерный класс Компьютеры объединены в локальную
сеть с выходом в Internet 

Специальное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Весы "Экспресс РН-РRO" Для проведения лабораторных работ

2 РЕФРАКТОМЕТР 173 Применяется для идентификации
химических соединений, количественного
и структурного анализа, определения
физико-химических параметров пищевых
продуктов

3 РЕФРАКТОМЕТР 173 Применяется для идентификации
химических соединений, количественного
и структурного анализа, определения
физико-химических параметров пищевых
продуктов

4 PH-метр  портативный Используется для определения рН
растворов или жидких пищевых продуктов

5 Дозиметр-радиометр ДРГБ-01 Для проведения лабораторных работ

6 МИКРОСКОП проведение лабораторных работ

7 АНАЛИЗАТОР ВЛАЖНОСТИ 55 Для проведения лабораторных работ

8 ВЕСЫ лабораторные ВЛКТ-500 Для проведения лабораторных работ

9 Весы лабораторные электронные CE323 Для проведения лабораторных работ

10 Рефрантометр Для проведения лабораторных работ

11 Весы электронные МК-15,2 А22 Для проведения лабораторных работ

12 Весы Для проведения лабораторных работ

13 Ионометр ИНИОН-4101 Для проведения лабораторных работ

14 Нитрат-тестер "СОЭКС"(к.5,221а) Для проведения лабораторных работ

15 Печь Для проведения лабораторных работ

16 ПЕЧЬ КС-4 805 Для проведения лабораторных работ

17 ХОЛОДИЛЬНИК "БИРЮСА-6" Для проведения лабораторных работ

18 ШКАФ ВЫТЯЖНОЙ  859 Для проведения лабораторных работ

19 ШКАФ вытяжной ШВ-1 Для проведения лабораторных работ

20 ЭЛЕКТРОПЛИТА "ЛЫСЬВА" Для проведения лабораторных работ

21 Электроплитка "Кварц"(к.5,к.221-а) Для проведения лабораторных работ

22 Автоклав настольный Для проведения лабораторных работ



23 МИКРОСКОП   801 Для проведения лабораторных работ

24 Микроскоп Микмед 5 (к.5,221а) Для проведения лабораторных работ

25 Микроскоп МИКМЕД-5 (к.221а) Для проведения лабораторных работ

26 МИКРОСКОП 741 Для проведения лабораторных работ

27 Шкаф С/ТЕМ ШСО,70 Для проведения лабораторных работ

28 КОМПЛЕКС
ВОЛЬТАМПЕРОМЕТРИЧ.СТА 811

Для проведения лабораторных работ

29 Рефлекторметр ИРФ-454 Б2М Для проведения лабораторных работ

30 Шкаф сушильный Для проведения лабораторных работ

31 ШКАФ сушильный 2В-151 Для проведения лабораторных работ

32 Этажерка Для проведения лабораторных работ

33 Стол для весов антивибрационный Для проведения лабораторных работ


