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1. Внешние требования

Таблица 1.1

  з1. знать основы правовой базы предприятий общественного питания

  у2. уметь использовать основы правовых знаний в сфере общественного питания

  у3. иметь навыки применения основ правовых знаний в сфере общественного питания

  з1. знать нормативно-правовую базу в области продаж продукции производства и услуг

  у2. владеть нормативно-правовой базой в области продаж продукции производства и услуг

  у3. иметь навыки применения нормативно правовой базой в области продаж продукции производства и

услуг

2. Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Таблица 2.1

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Нормативно-правовое регулирование деятельности предприятий питания

ОК.4.з1 знать основы правовой базы предприятий общественного питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.19.з1 знать нормативно-правовую базу в области продаж продукции производства

и услуг

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.4.з1 знать основы правовой базы предприятий общественного питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.19.з1 знать нормативно-правовую базу в области продаж продукции производства

и услуг

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.4.з1 знать основы правовой базы предприятий общественного питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.4.у2 уметь использовать основы правовых знаний в сфере общественного питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.19.у3 иметь навыки применения нормативно правовой базой в области продаж

продукции производства и услуг

Лекции; Практические занятия

ОК.4.у3 иметь навыки применения основ правовых знаний в сфере общественного

питания

Лекции; Практические занятия

ПК.19.у2 владеть нормативно-правовой базой в области продаж продукции

производства и услуг

Практические занятия

3. Содержание и структура учебной дисциплины



Таблица 3.1

Темы лекций
Активные

формы, час.
Часы

Ссылки на

результаты

обучения
Учебная деятельность

Семестр: 4

Дидактическая единица: Введение в дисциплину

1. Предмет, цели и задачи

учебной дисциплины. Значение

учебной дисциплины в

подготовке к профессиональной

деятельности специалистов в

области технологии и

организации ресторанного

сервиса.  Основные положения

Конституции РФ

0 2 1, 2

Дидактическая единица: Основы гражданского права

2. Особенности правового

регулирования хозяйственной

деятельности: виды, понятие,

формы, связь различных видов

деятельности. Характеристика

предпринимательской

деятельности.

0 4 2, 3
Прослушивание материала

лекций

3. Правовой статус субъектов

предпринимательской

деятельности. Субъекты

предпринимательской

деятельности: физические

(граждане), юридические лица,

государство и государственные

образования как субъект

гражданско - хозяйственных

отношений.

0 4 2, 3

4.  Основные организационно -

правовые формы юридических

лиц

0 2 1, 3

5.  Правовое регулирование

договорных отношений
0 4 1, 2, 4

6. Защита нарушенных прав

субъектов предпринимательской

деятельности

0 4 1, 2, 3, 4, 6

7. Основы интеллектуального и

авторского права
0 2 1, 3, 4

Дидактическая единица: Основы трудового права РФ

8. Правовое регулирование

трудовых отношений: Трудовой

кодекс и Конституция  РФ

0 4 1, 2, 4, 6, 8

9. Трудовой договор, трудовой

распорядок и дисциплина труда
0 4 1, 2, 4, 7

10. Материальная

ответственность сторон

трудового договора. Защита

трудовых прав работников

0 2 1, 3, 5, 6



Дидактическая единица: Административные правонарушения и административная

ответственность

11. Законодательство РФ об

административных

правонарушениях.

Законодательство об

административных

правонарушениях: задачи,

принципы. Характеристика ФЗ

РФ "О качестве и безопасности

пищевых продуктов", "О

санитарно - эпидемиологическом

благополучии населения".

0 4 1, 3, 5, 7, 8

Таблица 3.2

Темы практических занятий
Активные

формы, час.
Часы

Ссылки на

результаты

обучения
Учебная деятельность

Семестр: 4

Дидактическая единица: Основы гражданского права

1. Правовой статус граждан.

Индивидуальное

предпринимательство.

Юридические лица: признаки,

правоспособность, регистрация,

реорганизация, ликвидация,

банкротство.

0 2 3, 7

Изучение  и оформление

документов на регистрацию и

ликвидацию ИП, ООО и др.

форм юридических лиц

2. Субъекты

предпринимательской

деятельности: физические

(граждане), юридические лица,

государство и государственные

образования как субъект

гражданско - хозяйственных

отношений. Оформление

документов на регистрацию и

ликвидацию ИП, ООО и др. форм

юридических лиц

2 4 1, 3, 6
Изучение актов и нормативов

правовых документов

3. Правовой статус граждан.

Индивидуальное

предпринимательство.

Юридические лица: признаки,

правоспособность, регистрация,

реорганизация, ликвидация,

банкротство

2 4 1, 3, 5, 7

Оформление документов на

регистрацию и ликвидацию

ИП, ООО и др. форм

юридических лиц

4. Основные организационно -

правовые формы комерче ских и

некоммерческих юридических

лиц

0 2 1, 3, 7, 9

Мозговой штурм: Составление

схемы "Основные

организационно - правовые

формы юридических лиц"

5. Законодательство,

регулирующее договорные

отношения.

Основные виды хозяйственных

договоров, применяемых на

территории РФ: понятие, виды,

порядок оформления,

заключения и расторжения.

2 2 1, 3, 4, 6

Квест: Заключение,

оформление договора купли -

продажи в общественном

питании



6. Арбитражные суды РФ, их

подведомственность,

подсудность

Иск как средство судебной

защиты нарушенных прав:

оформление иска, порядок

подачи в судебные органы.

Претензионный порядок

рассмотрения споров.

2 2 2, 4, 6, 8

Квест: Оформление претензий,

оформление искового

заявления в арбитражный суд

7. Товарные знаки.

Защита нарушенного авторского

права.

2 2 2, 4, 8
Выступления с сообщениями

по заданным темам

Дидактическая единица: Основы трудового права РФ

8. Трудовой договор: понятие,

стороны, содержание, сроки,

формы. Порядок

заключения трудового договора

2 0 2, 4, 6, 9
Квест:   составление трудового

договора

9. Материальная ответственность

работника перед работодателем:

понятие, условия наложения,

виды, обстоятельства

освобождающие от материальной

ответственности, способы

компенсации. Материальная

ответственность работодателя

перед работником:

ответственность за незаконное

лишение возможности трудиться.

2 0 3, 4, 7, 9 Решение ситуационных задач

Дидактическая единица: Административные правонарушения и административная

ответственность

10. Законодательство об

административных

правонарушениях: задачи,

принципы. Характеристика ФЗ

РФ "О качестве и безопасности

пищевых продуктов", "О

санитарно - эпидемиологическом

благополучии населения".

4 0 2, 7, 9

Изучение видов

административных

правонарушений и

административной

ответственности

Изучение видов

административных наказаний

4. Самостоятельная работа обучающегося

№ Виды самостоятельной работы

Ссылки на

результаты

обучения

Часы на

выполнение

Часы на

консультации

Семестр: 4

1 Дополнительная учебная деятельность 1, 2, 3, 4 20 2

Изучение материалов лекции и дополнительных источников информации, рекомендуемых

преподавателем:  Чередниченко Л. Е. Нормативно-правовое регулирование деятельности

предприятий питания [Электронный ресурс] : электронный учебно-методический комплекс / Л. Е.

Чередниченко ; Новосиб. гос. техн. ун-т. - Новосибирск, [2017]. - Режим доступа:

http://elibrary.nstu.ru/source?bib_id=vtls000234873. - Загл. с экрана.

2 Дополнительная учебная деятельность 2, 3, 4, 5 7 1



Поиск материала по дополнительным заданным темам, подготовка сообщений:  Чередниченко Л. Е.

Нормативно-правовое регулирование деятельности предприятий питания [Электронный ресурс] :

электронный учебно-методический комплекс / Л. Е. Чередниченко ; Новосиб. гос. техн. ун-т. -

Новосибирск, [2017]. - Режим доступа: http://elibrary.nstu.ru/source?bib_id=vtls000234873. - Загл. с

экрана.

3 Подготовка к аттестации 1, 2, 3, 4, 5, 6 20 2

Повторение лекционного материала и изучение дополнительного, рекомендуемого:  Чередниченко

Л. Е. Нормативно-правовое регулирование деятельности предприятий питания [Электронный

ресурс] : электронный учебно-методический комплекс / Л. Е. Чередниченко ; Новосиб. гос. техн.

ун-т. - Новосибирск, [2017]. - Режим доступа: http://elibrary.nstu.ru/source?bib_id=vtls000234873. -

Загл. с экрана.

5. Технология обучения

Для организации и контроля самостоятельной работы обучающихся, а также проведения
консультаций применяются информационно-коммуникационные технологии (табл. 5.1).

Таблица 5.1

Деятельность Информационно-коммуникационные технологии

Информирование
e-mail; Социальные сети; Среда электронного обучения
НГТУ

Консультирование
e-mail; Социальные сети; Среда электронного обучения
НГТУ

Контроль
e-mail; Социальные сети; Среда электронного обучения
НГТУ

Размещение учебных
материалов

e-mail; Социальные сети; Среда электронного обучения
НГТУ

6. Правила аттестации обучающихся по учебной дисциплине

Для аттестации обучающихся по дисциплине используется балльно-рейтинговая система
(БРС), позволяющая выставлять оценки по традиционной шкале и 15-уровневой ECTS.

Краткая информация о БРС приведена в табл. 6.1.

Оцениваемые виды деятельности обучающихся Максимальный балл

Таблица 6.1

Семестр: 4 

36

44

20

Коды

компетен

ций

ФГОС

Результаты  обучения

Формы

контроля

Таблица 6.2

Зачет

    В таблице 6.2 представлено соответствие форм контроля заявляемым требованиям к
результатам освоения дисциплины.

ОК.4  з1. знать основы правовой базы предприятий общественного питания +



 у2. уметь использовать основы правовых знаний в сфере общественного питания +

 у3. иметь навыки применения основ правовых знаний в сфере общественного питания +

ПК.19  з1. знать нормативно-правовую базу в области продаж продукции производства и услуг +

 у2. владеть нормативно-правовой базой в области продаж продукции производства и услуг +

 у3. иметь навыки применения нормативно правовой базой в области продаж продукции

производства и услуг
+

Фонд оценочных средств по дисциплине представлен в приложении № 1   к рабочей
программе.

7. Литература

Основная литература

Дополнительная литература

Интернет-ресурсы

8. Методическое и программное обеспечение

8.1 Методическое обеспечение



8.2 Специализированное программное обеспечение 

9. Материально-техническое обеспечение 

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

применяется для проведения лекций и
семинарский занятий

Компьютерный класс

№ Наименование Назначение

1 Компьютерный класс (Компьютеры
объединены в локальную сеть с выходом в
Internet )

применяется для проведения практических
занятий
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1. Обобщенная структура фонда оценочных средств учебной дисциплины 

Обобщенная структура фонда оценочных средств по дисциплине Нормативно-правовое 

регулирование деятельности предприятий питания приведена в Таблице. 

Таблица  

Формируемые 

компетенции 

Показатели 

сформированности 

компетенций 

(знания, умения, 

навыки) 

Темы 

Этапы оценки компетенций 

Мероприятия 

текущего 

контроля 

(курсовой проект, 

РГЗ(Р) и др.) 

Промежуточная 

аттестация (экзамен, 

зачет) 

ОК.4 способность 

использовать 

основы правовых 

знаний в различных 

сферах 

жизнедеятельности 

з1. знать основы 

правовой базы 

предприятий 

общественного 

питания 

 

Основные организационно - 

правовые формы юридических 

лиц  Законодательство, 

регулирующее договорные 

отношения. Основные виды 

хозяйственных договоров, 

применяемых на территории 

РФ: понятие, виды, порядок 

оформления, заключения и 

расторжения.  

Законодательство РФ об 

административных 

правонарушениях. 

Законодательство об 

административных 

правонарушениях: задачи, 

принципы. Характеристика 

ФЗ РФ "О качестве и 

безопасности пищевых 

продуктов", "О санитарно - 

эпидемиологическом 

благополучии населения". 

Основные организационно - 

правовые формы комерче ских 

и некоммерческих 

юридических лиц 

Особенности правового 

регулирования хозяйственной 

деятельности: виды, понятие, 

формы, связь различных видов 

деятельности. Характеристика 

предпринимательской 

деятельности. Правовое 

регулирование трудовых 

отношений: Трудовой кодекс 

и Конституция  РФ Правовой 

статус граждан. 

Индивидуальное 

предпринимательство. 

Юридические лица: признаки, 

правоспособность, 

регистрация, реорганизация, 

ликвидация, банкротство 

Правовой статус граждан. 

Индивидуальное 

предпринимательство. 

Юридические лица: признаки, 

правоспособность, 

регистрация, реорганизация, 

ликвидация, банкротство. 

Предмет, цели и задачи 

учебной дисциплины. 

Значение учебной 

дисциплины в подготовке к 

Контрольные 

работы, разделы...  

Зачет, вопросы 1-10..  



профессиональной 

деятельности специалистов в 

области технологии и 

организации ресторанного 

сервиса Субъекты 

предпринимательской 

деятельности: физические 

(граждане), юридические 

лица, государство и 

государственные образования 

как субъект гражданско - 

хозяйственных отношений. 

Оформление документов на 

регистрацию и ликвидацию 

ИП, ООО и др. форм 

юридических лиц 

ОК.4 у2. уметь 

использовать 

основы правовых 

знаний в сфере 

общественного 

питания 

 

Законодательство, 

регулирующее договорные 

отношения. Основные виды 

хозяйственных договоров, 

применяемых на территории 

РФ: понятие, виды, порядок 

оформления, заключения и 

расторжения.  Правовое 

регулирование трудовых 

отношений: Трудовой кодекс 

и Конституция  РФ Субъекты 

предпринимательской 

деятельности: физические 

(граждане), юридические 

лица, государство и 

государственные образования 

как субъект гражданско - 

хозяйственных отношений. 

Оформление документов на 

регистрацию и ликвидацию 

ИП, ООО и др. форм 

юридических лиц Трудовой 

договор: понятие, стороны, 

содержание, сроки, формы. 

Порядок заключения 

трудового договора 

Контрольные 

работы, разделы...  

Зачет, вопросы11-20..  

ОК.4 у3. иметь навыки 

применения основ 

правовых знаний в 

сфере 

общественного 

питания 

 

Законодательство РФ об 

административных 

правонарушениях. 

Законодательство об 

административных 

правонарушениях: задачи, 

принципы. Характеристика 

ФЗ РФ "О качестве и 

безопасности пищевых 

продуктов", "О санитарно - 

эпидемиологическом 

благополучии населения". 

Правовое регулирование 

трудовых отношений: 

Трудовой кодекс и 

Конституция  РФ Товарные 

знаки. Защита нарушенного 

авторского права. 

Контрольные 

работы, разделы...  

Зачет, вопросы 21-30 

ПК.19/ОУ владение 

нормативно-

правовой базой в 

области продаж 

продукции 

производства и 

услуг 

з1. знать 

нормативно-

правовую базу в 

области продаж 

продукции 

производства и 

услуг 

Законодательство об 

административных 

правонарушениях: задачи, 

принципы. Характеристика 

ФЗ РФ "О качестве и 

безопасности пищевых 

продуктов", "О санитарно - 

Контрольные 

работы, разделы...  

Зачет, вопросы 15-30  



 эпидемиологическом 

благополучии населения". 

Законодательство, 

регулирующее договорные 

отношения. Основные виды 

хозяйственных договоров, 

применяемых на территории 

РФ: понятие, виды, порядок 

оформления, заключения и 

расторжения.  Особенности 

правового регулирования 

хозяйственной деятельности: 

виды, понятие, формы, связь 

различных видов 

деятельности. Характеристика 

предпринимательской 

деятельности. Правовое 

регулирование трудовых 

отношений: Трудовой кодекс 

и Конституция  РФ Предмет, 

цели и задачи учебной 

дисциплины. Значение 

учебной дисциплины в 

подготовке к 

профессиональной 

деятельности специалистов в 

области технологии и 

организации ресторанного 

сервиса Товарные знаки. 

Защита нарушенного 

авторского права.  Трудовой 

договор: понятие, стороны, 

содержание, сроки, формы. 

Порядок заключения 

трудового договора 

ПК.19/ОУ у2. владеть 

нормативно-

правовой базой в 

области продаж 

продукции 

производства и 

услуг 

 

Законодательство об 

административных 

правонарушениях: задачи, 

принципы. Характеристика 

ФЗ РФ "О качестве и 

безопасности пищевых 

продуктов", "О санитарно - 

эпидемиологическом 

благополучии населения". 

Основные организационно - 

правовые формы комерче ских 

и некоммерческих 

юридических лиц Трудовой 

договор: понятие, стороны, 

содержание, сроки, формы. 

Порядок заключения 

трудового договора 

Контрольные 

работы, разделы...  

Зачет, вопросы 1-42  

ПК.19/ОУ у3. иметь навыки 

применения 

нормативно 

правовой базой в 

области продаж 

продукции 

производства и 

услуг 

 

Законодательство об 

административных 

правонарушениях: задачи, 

принципы. Характеристика 

ФЗ РФ "О качестве и 

безопасности пищевых 

продуктов", "О санитарно - 

эпидемиологическом 

благополучии населения". 

Законодательство РФ об 

административных 

правонарушениях. 

Законодательство об 

административных 

правонарушениях: задачи, 

принципы. Характеристика 

Контрольные 

работы, разделы...  

Зачет, вопросы 1-15 



ФЗ РФ "О качестве и 

безопасности пищевых 

продуктов", "О санитарно - 

эпидемиологическом 

благополучии населения". 

Основные организационно - 

правовые формы комерче ских 

и некоммерческих 

юридических лиц Правовой 

статус граждан. 

Индивидуальное 

предпринимательство. 

Юридические лица: признаки, 

правоспособность, 

регистрация, реорганизация, 

ликвидация, банкротство 

Правовой статус граждан. 

Индивидуальное 

предпринимательство. 

Юридические лица: признаки, 

правоспособность, 

регистрация, реорганизация, 

ликвидация, банкротство. 

Паспорт зачета  

по дисциплине «Нормативно-правовое регулирование деятельности предприятий питания», 5 

семестр 

 

1. Методика оценки 

Зачет проводится в устной форме, по билетам. Билет формируется по следующему правилу: 

первый вопрос выбирается из диапазона вопросов 1-21, второй вопрос из диапазона вопросов 22-42 

(список вопросов приведен ниже). В ходе экзамена преподаватель вправе задавать студенту 

дополнительные вопросы из общего перечня (п. 4). 

Форма билета для зачета 

 

НОВОСИБИРСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ ТЕХНИЧЕСКИЙ УНИВЕРСИТЕТ 

Факультет ФБ 

 

Билет  № ___1__ 

к зачету по дисциплине «Нормативно-правовое регулирование деятельности предприятий 

питания» 

 

1. Закон о защите прав потребителей в сфере общественного питания. Основные 

права потребителей. 

2. Государственная инспекция труда и служба занятости Федеральной службы по 

труду и занятости. Пункты проверки и контроля. Соответствующие 

нормативные акты 

 

 

 

                                                                                                     

Утверждаю: зав. кафедрой ____                                             должность, ФИО       
                                                                                    (подпись)                                                                                  

                                                                                                                                                (дата) 



2. Критерии оценки 
• Ответ на билет  для зачета считается неудовлетворительным, если студент при ответе на 

вопросы не дает определений основных понятий, не способен показать причинно-следственные 

связи явлений, не владеет основными, терминами и определениями   

оценка составляет _5___ баллов. 

• Ответ на билет для зачета засчитывается на пороговом уровне, если студент при ответе на 

вопросы дает определение основных понятий, может показать причинно-следственные связи 

явлений, но указывает не все аспекты действия нормативно-правового акта (ов) на предприятии 

общественного питания,  

оценка составляет _10___ баллов. 

• Ответ на билет для зачета  засчитывается на базовом уровне, если студент при ответе на вопросы 

дает определение основных понятий, может показать причинно-следственные связи явлений,  

указывает не точно аспекты действия нормативно-правового акта (ов) на предприятии 

общественного питания,  

оценка составляет _15___ баллов. 

• Ответ на билет для зачета  засчитывается на продвинутом уровне, если студент при ответе на 

вопросы дает определение основных понятий, терминов и определений,  может показать 

причинно-следственные связи явлений, указывает все аспекты действия нормативно-правового 

акта(ов) на предприятии общественного питания, 

оценка составляет _20___ баллов. 

 

3. Шкала оценки 

Зачет считается сданным,  если сумма баллов по всем заданиям билета оставляет не менее _10__ 

баллов (из 20___ возможных).  

 

В общей оценке по дисциплине баллы за зачет учитываются в соответствии с правилами 

балльно-рейтинговой системы, приведенными в рабочей программе дисциплины. 

 

4. Вопросы к зачету по дисциплине «Нормативно-правовое 

регулирование деятельности предприятий питания» 

 
1.  Закон о защите прав потребителей в сфере общественного питания. Основные 

права потребителей. 

2. Закон о защите прав потребителей в сфере общественного питания. 

Ответственность исполнителя услуг за нарушение прав потребителей 

3. Трудовой кодекс Российской Федерации.Положение о федеральном 

государственном надзоре за соблюдением трудового законодательства и иных 

нормативных правовых актов, содержащих нормы трудового права, 

утвержденное постановлением Правительства РФ от 1 сентября 2012 г. №875. 

4. Федеральный закон от 22 июля 2008 г. №123-ФЗ «Технический регламент о 

требованиях пожарной безопасности». Федеральный закон от 21 декабря 1994 г. 

№69-ФЗ «О пожарной безопасности». Постановление РФ от 12 апреля 2012 г. 

№290 «О федеральном государственном пожарном надзоре». 

5. Федеральный закон от 26 июля 2006 г. №135-ФЗ «О защите конкуренции». 

Основные положения. 

6. Федеральный закон от 13 марта 2006 г. №38-ФЗ «О рекламе». Основные 

положения 

7. Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой 

продукции» ТР ТС 021/2011. 



8.  ГОСТ 30389-2013 Услуги общественного питания. Предприятия общественного 

питания. Классификация и общие требования. Основные положения 

9. ГОСТ 31984-2012. Услуги общественного питания. Общие требования. 

10. ГОСТ 31985-2013. Услуги общественного питания. Термины и определения. 

11. ГОСТ 30524-2013. Услуги общественного питания. Требования к персоналу. 

Основные положения 

12. ГОСТ Р 55051-2012. Услуги общественного питания. Общие требования к 

кейтерингу. 

13. ГОСТ 32692-2014. Услуги общественного питания. Общие требования к методам 

и формам обслуживания на предприятиях общественного питания. 

14. ГОСТ 30390-2013. Услуги общественного питания. Продукция общественного 

питания, реализуемая населению. Общие технические условия. 

15. ГОСТ 31986-2012. Услуги общественного питания. Метод органолептической 

оценки качества продукции общественного питания. 

16. ГОСТ 31987-2012. Услуги общественного питания. Технологические документы 

на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, 

построению и содержанию. 

17. ГОСТ 31988-2012.Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и 

потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции общественного 

питания. 

18. ГОСТ 31989-2012. Услуги общественного питания. Общие требования к 

заготовочным предприятиям общественного питания. 

19. ГОСТ 32691-2014. Услуги общественного питания. Порядок разработки 

фирменных и новых блюд и изделий на предприятиях общественного питания. 

20. ГОСТ Р 54609-2011. Услуги общественного питания. Номенклатура показателей 

качества продукции общественного питания. 

21. ГОСТ Р 55323-2012. Услуги общественного питания. Идентификация продукции 

общественного питания. Общие положения. 

22. ГОСТ Р 56725-2015. Услуги общественного питания. Хранение проб продукции 

общественного питания на предприятиях общественного питания. 

23. ГОСТ Р 56766-2015. Услуги общественного питания. Продукция общественного 

питания. Требования к изготовлению и реализации.  

24. ГОСТ Р 55889-2013. Услуги общественного питания. Система менеджмента 

безопасности продукции общественного питания. Рекомендации по применению 

ГОСТ Р ИСО 22000-2007 для индустрии питания. 

25. Нормативно-правовые и законодательные акты регулирующие деятельность 

сферы услуг 

26. ГОСТ Р 55889-2013 Услуги общественного питания. Система менеджмента 

безопасности продукции общественного питания. Рекомендации по применению 

ГОСТ Р ИСО 22000-2007 для индустрии питания 

27. ГОСТ Р 1.4-2004 Стандартизация в Российской Федерации. Стандарты 

организаций. Общие положения 

28. Федеральный закон «О санитарно-эпидемиологическом благополучии 

населения». 

29. Роспотребнадзор (Федеральная служба в сфере защиты прав потребителей). 

Пункты проверки и контроля. Ключевые нормативные акты. 

30. Государственная инспекция труда и служба занятости Федеральной службы по 

труду и занятости. Пункты проверки и контроля. Соответствующие нормативные 



акты. 

31. Противопожарная служба МЧС России. Пункты проверки и контроля. Ключевые 

нормативные акты 

32. Пенсионный фонд и Фонд социального страхования. Пункты проверки и 

контроля. Ключевые нормативные акты 

33. Федеральная налоговая служба и ее территориальные органы. Пункты проверки и 

контроля. Ключевые нормативные акты 

34. Служба стандартизации и сертификации. Пункты проверки и контроля. 

Ключевые нормативные акты 

35. Антимонопольная служба. Пункты проверки и контроля. Ключевые нормативные 

акты 

36. Служба по надзору в сфере связи, информационных технологий и массовых 

коммуникаций. Пункты проверки и контроля. Ключевые нормативные акты 

37. Торговля алкоголем. Регламентирующие законы. Сопроводительные документы. 

Получение лицензии 

38. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного 

питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и 

продовольственного сырья» (СП 2.3.6.1079-01). Требования к микроклимату и 

поточности, размещению предприятия. 

39. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного 

питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и 

продовольственного сырья» (СП 2.3.6.1079-01). Требования к водоснабжению и 

канализации, к уборке помещений, я по борьбе с насекомыми и грызунами 

40. Особенности договора аренды. Ключевые моменты. 

41. Медицинские и санитарные требования. Приказ Минздрава РФ от 29 июня 2000 

г. №229 «О профессиональной гигиенической подготовке и аттестации 

должностных лиц и работников организаций». 

42.  Обязательные минимум договоров, необходимых для деятельности предприятия 

питания 

 

2. Методика оценки этапов формирования компетенций в рамках дисциплины. 

Промежуточная аттестация по дисциплине проводится в 5 семестре - в форме зачета, который 

направлен на оценку сформированности компетенций ОК.4, ПК.19/ОУ. 

Зачет проводится в устной форме, по билетам. На подготовку к ответу дается 1 час. 

Кроме того, сформированность компетенций проверяется при проведении мероприятий текущего 

контроля, указанных в таблице раздела 1.  

Общие правила выставления оценки по дисциплине определяются балльно-рейтинговой системой, 

приведенной в рабочей программе дисциплины.  

На основании приведенных далее критериев можно сделать общий вывод о сформированности 

компетенций ОК.4, ПК.19/ОУ, за которые отвечает дисциплина, на разных уровнях. 

Общая характеристика уровней освоения компетенций. 

Ниже порогового. Уровень выполнения работ не отвечает большинству основных требований, 

теоретическое содержание курса освоено частично, пробелы могут носить существенный характер, 

необходимые практические навыки работы с освоенным материалом сформированы не достаточно, 

большинство предусмотренных программой обучения учебных заданий не выполнены или 

выполнены с существенными ошибками. 



Пороговый. Уровень выполнения работ отвечает большинству основных требований, 

теоретическое содержание курса освоено частично, но пробелы не носят существенного характера, 

необходимые практические навыки работы с освоенным материалом в основном сформированы, 

большинство предусмотренных программой обучения учебных заданий выполнено, некоторые 

виды заданий выполнены с ошибками. 

Базовый. Уровень выполнения работ отвечает всем основным требованиям, теоретическое 

содержание курса освоено полностью, без пробелов, некоторые практические навыки работы с 

освоенным материалом сформированы недостаточно, все предусмотренные программой обучения 

учебные задания выполнены, качество выполнения ни одного из них не оценено минимальным 

числом баллов, некоторые из выполненных заданий, возможно, содержат ошибки. 

Продвинутый. Уровень выполнения работ отвечает всем требованиям, теоретическое содержание 

курса освоено полностью, без пробелов, необходимые практические навыки работы с освоенным 

материалом сформированы, все предусмотренные программой обучения учебные задания 

выполнены, качество их выполнения оценено числом баллов, близким к максимальному. 

 

 



Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение  

высшего образования 

«Новосибирский государственный технический университет» 

Кафедра технологии организации пищевых производств 

 

Паспорт зачета  

по дисциплине «Нормативно-правовое регулирование деятельности предприятий 

питания», 5 семестр 

 

1. Методика оценки 

Зачет проводится в устной форме, по билетам. Билет формируется по следующему 

правилу: первый вопрос выбирается из диапазона вопросов 1-21, второй вопрос из диапазона 

вопросов 22-42 (список вопросов приведен ниже). В ходе экзамена преподаватель вправе 

задавать студенту дополнительные вопросы из общего перечня (п. 4). 

Форма билета для зачета 

 

НОВОСИБИРСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ ТЕХНИЧЕСКИЙ УНИВЕРСИТЕТ 

Факультет ФБ 

 

Билет  № ___1__ 

к зачету по дисциплине «Нормативно-правовое регулирование деятельности 

предприятий питания» 

 

1. Закон о защите прав потребителей в сфере общественного питания. 

Основные права потребителей. 

2. Государственная инспекция труда и служба занятости Федеральной 

службы по труду и занятости. Пункты проверки и контроля. 

Соответствующие нормативные акты 

 

 

 

                                                                                                     

Утверждаю: зав. кафедрой ____                                             должность, ФИО       
                                                                                    (подпись)                                                                                  

                                                                                                                                                (дата) 

2. Критерии оценки 
• Ответ на билет  для зачета считается неудовлетворительным, если студент при ответе 

на вопросы не дает определений основных понятий, не способен показать причинно-

следственные связи явлений, не владеет основными, терминами и определениями   

оценка составляет _5___ баллов. 

• Ответ на билет для зачета засчитывается на пороговом уровне, если студент при ответе 

на вопросы дает определение основных понятий, может показать причинно-

следственные связи явлений, но указывает не все аспекты действия нормативно-

правового акта (ов) на предприятии общественного питания,  

оценка составляет _10___ баллов. 



• Ответ на билет для зачета  засчитывается на базовом уровне, если студент при ответе на 

вопросы дает определение основных понятий, может показать причинно-следственные 

связи явлений,  указывает не точно аспекты действия нормативно-правового акта (ов) 

на предприятии общественного питания,  

оценка составляет _15___ баллов. 

• Ответ на билет для зачета  засчитывается на продвинутом уровне, если студент при 

ответе на вопросы дает определение основных понятий, терминов и определений,  может 

показать причинно-следственные связи явлений, указывает все аспекты действия 

нормативно-правового акта (ов) на предприятии общественного питания, 

оценка составляет _20___ баллов. 

 

3. Шкала оценки 

Зачет считается сданным,  если сумма баллов по всем заданиям билета оставляет не менее 

_10__ баллов (из 20___ возможных).  

 

В общей оценке по дисциплине баллы за зачет учитываются в соответствии с правилами 

балльно-рейтинговой системы, приведенными в рабочей программе дисциплины. 

 

4. Вопросы к зачету по дисциплине «Нормативно-правовое 

регулирование деятельности предприятий питания» 

 
1.  Закон о защите прав потребителей в сфере общественного питания. 

Основные права потребителей. 

2. Закон о защите прав потребителей в сфере общественного питания. 

Ответственность исполнителя услуг за нарушение прав потребителей 

3. Трудовой кодекс Российской Федерации.Положение о федеральном 

государственном надзоре за соблюдением трудового законодательства и 

иных нормативных правовых актов, содержащих нормы трудового права, 

утвержденное постановлением Правительства РФ от 1 сентября 2012 г. 

№875. 

4. Федеральный закон от 22 июля 2008 г. №123-ФЗ «Технический регламент 

о требованиях пожарной безопасности». Федеральный закон от 21 декабря 

1994 г. №69-ФЗ «О пожарной безопасности». Постановление РФ от 12 

апреля 2012 г. №290 «О федеральном государственном пожарном 

надзоре». 

5. Федеральный закон от 26 июля 2006 г. №135-ФЗ «О защите 

конкуренции». Основные положения. 

6. Федеральный закон от 13 марта 2006 г. №38-ФЗ «О рекламе». Основные 

положения 

7. Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой 

продукции» ТР ТС 021/2011. 

8.  ГОСТ 30389-2013 Услуги общественного питания. Предприятия 

общественного питания. Классификация и общие требования. Основные 

положения 

9. ГОСТ 31984-2012. Услуги общественного питания. Общие требования. 



10. ГОСТ 31985-2013. Услуги общественного питания. Термины и 

определения. 

11. ГОСТ 30524-2013. Услуги общественного питания. Требования к 

персоналу. Основные положения 

12. ГОСТ Р 55051-2012. Услуги общественного питания. Общие требования к 

кейтерингу. 

13. ГОСТ 32692-2014. Услуги общественного питания. Общие требования к 

методам и формам обслуживания на предприятиях общественного 

питания. 

14. ГОСТ 30390-2013. Услуги общественного питания. Продукция 

общественного питания, реализуемая населению. Общие технические 

условия. 

15. ГОСТ 31986-2012. Услуги общественного питания. Метод 

органолептической оценки качества продукции общественного питания. 

16. ГОСТ 31987-2012. Услуги общественного питания. Технологические 

документы на продукцию общественного питания. Общие требования к 

оформлению, построению и содержанию. 

17. ГОСТ 31988-2012.Услуги общественного питания. Метод расчета отходов 

и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции 

общественного питания. 

18. ГОСТ 31989-2012. Услуги общественного питания. Общие требования к 

заготовочным предприятиям общественного питания. 

19. ГОСТ 32691-2014. Услуги общественного питания. Порядок разработки 

фирменных и новых блюд и изделий на предприятиях общественного 

питания. 

20. ГОСТ Р 54609-2011. Услуги общественного питания. Номенклатура 

показателей качества продукции общественного питания. 

21. ГОСТ Р 55323-2012. Услуги общественного питания. Идентификация 

продукции общественного питания. Общие положения. 

22. ГОСТ Р 56725-2015. Услуги общественного питания. Хранение проб 

продукции общественного питания на предприятиях общественного 

питания. 

23. ГОСТ Р 56766-2015. Услуги общественного питания. Продукция 

общественного питания. Требования к изготовлению и реализации.  

24. ГОСТ Р 55889-2013. Услуги общественного питания. Система 

менеджмента безопасности продукции общественного питания. 

Рекомендации по применению ГОСТ Р ИСО 22000-2007 для индустрии 

питания. 

25. Нормативно-правовые и законодательные акты регулирующие 

деятельность сферы услуг 

26. ГОСТ Р 55889-2013 Услуги общественного питания. Система 

менеджмента безопасности продукции общественного питания. 

Рекомендации по применению ГОСТ Р ИСО 22000-2007 для индустрии 

питания 

27. ГОСТ Р 1.4-2004 Стандартизация в Российской Федерации. Стандарты 



организаций. Общие положения 

28. Федеральный закон «О санитарно-эпидемиологическом благополучии 

населения». 

29. Роспотребнадзор (Федеральная служба в сфере защиты прав 

потребителей). Пункты проверки и контроля. Ключевые нормативные 

акты. 

30. Государственная инспекция труда и служба занятости Федеральной 

службы по труду и занятости. Пункты проверки и контроля. 

Соответствующие нормативные акты. 

31. Противопожарная служба МЧС России. Пункты проверки и контроля. 

Ключевые нормативные акты 

32. Пенсионный фонд и Фонд социального страхования. Пункты проверки и 

контроля. Ключевые нормативные акты 

33. Федеральная налоговая служба и ее территориальные органы. Пункты 

проверки и контроля. Ключевые нормативные акты 

34. Служба стандартизации и сертификации. Пункты проверки и контроля. 

Ключевые нормативные акты 

35. Антимонопольная служба. Пункты проверки и контроля. Ключевые 

нормативные акты 

36. Служба по надзору в сфере связи, информационных технологий и 

массовых коммуникаций. Пункты проверки и контроля. Ключевые 

нормативные акты 

37. Торговля алкоголем. Регламентирующие законы. Сопроводительные 

документы. Получение лицензии 

38. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 

общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них 

пищевых продуктов и продовольственного сырья» (СП 2.3.6.1079-01). 

Требования к микроклимату и поточности, размещению предприятия. 

39. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 

общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них 

пищевых продуктов и продовольственного сырья» (СП 2.3.6.1079-01). 

Требования к водоснабжению и канализации, к уборке помещений, я по 

борьбе с насекомыми и грызунами 

40. Особенности договора аренды. Ключевые моменты. 

41. Медицинские и санитарные требования. Приказ Минздрава РФ от 29 июня 

2000 г. №229 «О профессиональной гигиенической подготовке и 

аттестации должностных лиц и работников организаций». 

42.  Обязательные минимум договоров, необходимых для деятельности 

предприятия питания 


